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Cosa si studia?
Il corso e strutturato in tre articolazioni:

Gestione dellambiente e del territorio (G.AT): focalizzato sulla conservazione e tutela del
patrimonio ambientale, sulle produzioni sostenibili e sulle attivita rurali eco-compatibili.

Produzione e trasformazione (P.T.): dove si approfondiscono i temi legati all'organizzazione
delle produzioni animali e vegetali, alluso delle biotecnologie, alle trasformazioni, al con-
trollo e alla commercializzazione dei prodotti agroalimentari.

Viticoltura ed Enologia in cui si affrontano gli studi relativi allorganizzazione delle produzioni
vitivinicole, alle trasformazioni e commercializzazione dei relativi prodotti e all'utilizzo delle
biotecnologie nellambito della produzione del vino.

Biennio e materie comuni

Discipline | ] i v \'
Lingua e letteratura italiana 4 4 4 4 4
Storia, cittadinanza e costituzione 2 2 2 2 2
Lingua inglese 3 3 3 3 3
Matematica 4 4 3 3 3
Diritto ed economia 2 2
Geografia 1
Scienze della terra e biologia 2 2
Fisica 3 3
Chimica 3 3
Tecnologie e tecnica di rappr. grafica 3 3
Tecnologie informatiche 3
Scienze e tecnologie applicate 3
Religione o attivita alternativa 1 1 1 1 1
Scienze motorie o sportive 2 2 2 2 2
Complementi di matematica 1 1

Ore totali 33 32 16 16 15




Materie professionalizzanti

del triennio

PRODUZIONE E

TRASFORMA- GEST. AMBIENTE| VITICOLTURA

E TERRITORIO ED ENOLOGIA

ZIONE

Discipline
Produzioni animatli 3 3 2 3 3 2 3 2 2
Produzioni vegetali 5 4 4 5 4 4 4 4
Viticoltura e difesa della 4
vite
Trasformazione dei prodotti 2 3 3 2 2 2 3 3
Enologia 4
Economia, estimo,

) ) ) 3 2 3 2 3 3 3 2 2
marketing e legislazione
Genio rurale 3 2 2 2 2 3 2
Biotecnologie agrarie 2 3 2 2 3
Biotecnologie vitivinicole 3
Gest. dell’ambient del

est. dell’ambiente e de 2 4 2

territorio

Ore totali

| nostri spazi

Laboratorio di trasformazione

Laboratorio di chimica - .
degli alimenti

Strumenti di rilievo del territorio Laboratorio di enologia

Laboratorio di scienze

. . . Azienda agraria e serra
e biotecnologie agrarie

Laboratorio di produzioni animali Laboratorio di fisica
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Progetti extracurricolari

Acqua e agricoltura, Centro sportivo scolastico, Peer Education, PET e FIRST, Teatro della
non scuola, Riciclandino, Un pozzo di scienza, Cittadini liberi dalle mafie, osservatorio della
biodiversita e tanti altri.

Opportunita lavorative

ILdiploma Agraria fornisce le competenze adeguate per diventare:

‘ Accesso a tutte le facolta universitarie (in particolare Veterinaria,
[ S Scienze e Tecnologie alimentari, forestali e ambientali, Scienze

@ e  raturali e biologiche, Enologia, Chimica, Agraria).

Addetto a progetti ambientali di ricerca e protezione del suolo,
delle acque e degli habitat naturali.

Libera professione oppure lavoro dipendente (perito agrario)
presso aziende private, cooperative o enti pubblici.

Tecnico per la manutenzione, cura e tutela del territorio.
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